
 

 

  

 

IM OKTOBER 2026 

 

VORSPIEL 

 

Eine kleine kulinarische Überraschung 

 

***Präsentation des Menüs*** 
mit vielen Geschichten zu den Gerichten sowie 

Informationen über die Zubereitung und die 

verwendeten Zutaten. 

 

2. Gang 

Bayrische Weißbiersuppe 
mit gerösteten Schwarzbrotwürfeln 

 

3. Gang 

Kürbisgnocchi 
mit Salbeibutter 

 

4. Gang 
Knusprig gebratenes Fuschlsee-Saiblingsfilet 

mit Steinpilzrisotto 

 

5. Gang 

Rote Rübenknödel gefüllt mit Ziegenkäse  
auf kurz gedämpftem Weißkraut  

oder 

Tiroler Stinkerknödel  
(Erdäpfel-Graukasknödel) 

mit gerösteten Zwiebelringen 

 

 

 

 

 

6. Gang 
Gebackene Blunzenscheiben 

auf Krenpüree 

oder 

Pongauer Fleischkrapfen  

mit eingemachtem Sauerkraut 

 

7. Gang 

Hirschragout 
mit Blaukraut und Serviettenknödel 

oder 

In Kürbiskernen gebackenes 

Wildschweinschnitzel 
mit Petersilerdäpfeln und Vogelbeerkompott 

 

NACHSPIEL 

Knusprig gebackener  

Blätterteig-Zwetschkenfleck 
mit selbstgemachtem Veltliner-Apfeleis 

 

 

Menüpreis € 92,00 
(7-Gänge: € 83,00, 6-Gänge: € 75,00) 

Wir bitten um Verständnis, 

dass wir keine Kartenzahlungen  

entgegennehmen können. 

(Änderungen im Menü vorbehalten) 

 

 


