
 

 

  

 

IM SEPTEMBER 2026 

 

VORSPIEL 

 

Eine kleine kulinarische Überraschung 

 

***Präsentation des Menüs*** 
mit vielen Geschichten zu den Gerichten sowie 

Informationen über die Zubereitung und die 

verwendeten Zutaten. 

 

2. Gang 

Rindsuppe 
mit gebackenem Leberknödel  

oder 

Kürbiscremesuppe 
mit gerösteten Kürbiskernen und 

Schwarzbrotwürfeln  

 

3. Gang 

Lauwarmer Tafelspitz 
auf Blattsalat mit Kernöl 

 

4. Gang 
Knusprig gebratenes Fuschlsee-Saiblingsfilet 

mit paprizierten Eieschwammerl und 

Erdäpfelpüree 

 

5. Gang 

Südtiroler Schlutzkrapfen 

mit zerlassener Butter und Parmesan 

 

 

 

 

 
oder 

Eisacktaler Kasnocken 

eine Spezialität aus Südtirol 

 

6. Gang 

Hausgemachte Salzburger Bratwurst 
mit Cremespinat und Rösterdäpfel 

 

7. Gang 

Knusprig gebratenes Bio-Rosmarinhendl 
mit Rosinen-Nuss-Broccoli und mitgebratenen 

Erdäpfeln 

oder 

Hausgemachter, gebackener Kalbskopf 
mit Erdäpfel-Vogerlsalat 

 

NACHSPIEL 

Wipptaler Heidelbeerkrapfen 

 
 
 

Menüpreis € 89,00 
(7-Gänge: € 81,00, 6-Gänge: € 73,00) 

Wir bitten um Verständnis, 

dass wir keine Kartenzahlungen  

entgegennehmen können! 

(Änderungen im Menü vorbehalten) 

 

 


