
 

 

 

IM JUNI 2026 

VORSPIEL 

 

Eine kleine kulinarische Überraschung 

 

***Präsentation des Menüs*** 
mit vielen Geschichten zu den Gerichten sowie 

Informationen über die Zubereitung und die 

verwendeten Zutaten. 

 

2. Gang 

Fuschlseer Fischcremesuppe  
mit Tettnanger Aromahopfen 

 

3. Gang 

Eierschwammerlsulz  
mit Sherryessig und Distelöl, 

geröstetem Sesam und kleinem Salat 

 

4. Gang 

Knusprig gebratenes Saiblingsfilet vom 

Fuschlsee 
auf grünem und weißem Spargelsabayon 

 

5. Gang 

Gebackene Brennnessel-Blatt'lkrapfen 

mit Sauerrahm-Kräuterdip 

oder 

Südtiroler Schlutzkrapfen 

mit zerlassener Butter und Parmesan 

 

 

6. Gang 
Hausgemachte gebraten Blut-  

und oststeirische Breinwurst  
mit eingemachtem Sauerkraut und 

Petersilerdäpfeln 

oder 

Innviertler Grammelknödel 
mit eingemachtem Sauerkraut und Kren 

 

7. Gang 
Frisch gebratener Zwiebelrostbraten  

mit Butterspätzle 

oder 

Faschiertes Kalbsbutterschnitzel auf 

Madeirasoße 
mit Erdäpfelpüree und Zuckererbsenschoten 

 

NACHSPIEL 

Knusprig gebackener Marillenfleck 
auf hausgemachtem Butterblätterteig  

mit Haselnussbuttercreme 

 
 

Menüpreis € 92,00 
(7-Gänge: € 83,00, 6-Gänge: € 75,00) 

Wir bitten um Verständnis, dass wir keine 

Kartenzahlungen  

entgegennehmen können! 

(Änderungen im Menü vorbehalten) 

 
 


