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Was
wirklich
ziihlt
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Erinnerungen

Wenn etwas oder jemand
nicht mehr da ist, schérft
das plétzlich unsere Gefiih-
le und Gedanken, wie wert-
voll die gemeinsame Zeit
war. Erinnerungen an ge-
meinsam Erlebtes, an klei-
ne schéne Momente und
grof3e Taten werden dann
wach und klar, sie bleiben
als stdrkende Kraft. Tot ist
nur, wer vergessen ist.

Eleonore Trnka aus Gars
am Kamp hat mir diese be-
rithrenden Zeilen geschrie-
ben. ,Elfriede ist nicht
mehr und ich méchte ihr
diese Zeilen widmen. In
einem kleinen Ort im Wald-
viertel 1938 geboren, er-
krankte sie 1941 an Gehirn-
hautentziindung, durch die

- eine geistige Schwéche zu-
riickblieb. In den Kriegsta-
gen versteckte ihre Mama
sie oft, da sie grofSe Angst
hatte, nach den vielen Ge-
riichten, dass man behin-
derte Kinder abholte und
sie nie mehr sah. Elfriede
wuchs heran, arbeitete da
und dort und trat 1959 in
mein Leben, als ich ihren
Bruder heiratete und meine
Kinder bekam. Sie war im-
mer da fiir mich, vergafs ich
etwas beim Einkauf, holte
es Elfriede. Vormittags ging
sie zwei Stunden mit den
Babys spazieren, nachmit-
tags wieder, und ich konnte
meine Haus- und Garten-
arbeit in Ruhe machen. Da
ich sechs Kinder bekam,
war sie eine grofie Hilfe.
Die letzten 15 Jahre ihres
Lebens waren nicht schén,
wohl eingebettet in ihre Fa-
milie, Schwester und Nich-
ten, war sie viel krank, bau-
te geistig ab, und dazu kam
auch ein Schlaganfall. Jetzt
haben wir sie begraben,
und ich musste tief beriihrt
zuriickdenken und méchte
ihr ein grofSes Danke sagen.
Elfriede, du warst ein so
wertvoller Mensch."
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Seit 2005 machte der Koch und Wirt das Gasthaus zu einer

Roland Essl hort im

Die Giiste rennen Roland Essl die Tiire ein: Kein
Wunder, ein Wirtshaus wie seinen Weiserhof in Salz-
burg-Schallmoos gibt es ja sonst kaum noch. Doch am
23. Miirz 2018 ist nach 13 Jahren Schluss. Roland Essl
sucht neue Herausforderungen. Der 50-Jiihrige will sich
ein Jahr lang dem Studium der Alpenkulinarik widmen.

»Entsetzen und Verstind-
nis“, so sagt uns Roland

Essl, das seien die ersten Re- -

aktionen seiner Giste gewe-
sen — auf die Ankiindigung,
dass er Ende Mérz 2018 den
Weiserhof aufgeben wird.
Und irgendwie ist an dieser
Entscheidung auch der
durchschlagende Erfolg sei-
nes Gasthauses Schuld:
»Vor zwei Jahren ist das Ge-
schift explodiert®, erklirt er
uns: ,Ich konnte plotzlich
nichts mehr Neues auspro-
bieren“. Und seinen stindi-

Petra und Bj6érn mit Roland Essl: ,Wir sind ein tolles Team"

gen Wissensdurst konnte er
da nicht mehr stillen.
»Unser Wirtshaus hat
eine eigene Aura®, schwirmt
Roland Essl immer noch:
2005 hatte er den herunter
gekommenen Gasthof iiber-
nommen, es war sein erster,
eigenstandiger Betrieb,
nachdem er zuvor schon 15
Jahre im ,Krimpelstitter®
und danach in renommier-
ten Betrieben wie dem Wie-
ner Café Landtmann oder
dem ,,Corso* gekocht hatte.
Seither hat er den Weiserhof
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© Ziindler erwischt

Die Polizei forschte einen
Salzburger (17) aus, der fiir
den Brand Anfang Oktober
beim Forum1am Haupt-
bahnhof verantwortlich sein
soll. Der Jugendliche soll
mindestens einen Miillcon-
tainer mit Papier und Karton
entziindet haben, die Flam-
men griffen auf das Hotel-
Gebaude iiber. 60 Personen
mussten evakuiert werden.

© Einbrecher auf Tour
Einbrecher schlugen in Salz-
burg-Lehen zu: Aus zwei Fir-
men wurden eine Palette
Barhocker sowie teure Kom-
bi-Dampfgarer gestohlen.

© Ex-Freund verpetzt

lhren Ex-Freund lieferte eine
Lungauerin (26) der Polizei
aus. Dem 21-Jahrigen wur-
den so Diebstahle und Dro-
gendelikte nachgewiesen.

© lllegale Sozialhilfe

zu einer Pilgerstitte fiir all
jene gemacht, die heimische
und bodenstdndige Koch-
kunst schitzen. Ein herzhaf-
tes Erdapfelgulasch, ,,Stin-
kerknodel“, Beuschl, ein
Backhendl oder seine ,,Sau-
maisen“ — das gibt es sonst
praktisch ja nirgendwo
mehr.

Neben Koch und Wirt ist
Roland Essl ja auch noch
Metzger und Bicker, denn
im Untergeschoss der Gast-
stube bereitet er viele der
Kostlichkeiten vor, die tags-
iiber auf den Tellern der
Giiste landen: Nur 14 Tische
und neben dem Chef zehn
Kellner und Koche! LEs
zdhlt nur die Qualitit®, sagt
Roland Essl. Wie etwa gera-
de bei seinen Martinigansin,
die es bis 24. November gibt:
»50 ein Gansl musst du
streicheln, alle zehn Minu-
ten tibergieBen, das Essen
gehort gepflegt®, sagt Essl.

Biirokratie und stindig
neue Vorschriften haben
auch dazu beigetragen, dass
er neue Herausforderungen
sucht: ,Ein ordentlicher
Wirt hat einen Qualitiits-
Kodex, der braucht keine
Farbtabelle, wie er Pommes
frites zu machen hat“, so
Essl. In zehn Jahren, so
schitzt er, wird mindestens

salzburg@kronenzeitung.at

Gut 40.000 Euro an Sozial-
hilfe binnen fiinf Jahren soll
sich ein Paar (beide 39) aus
Saalfelden erschlichen ha-
ben. Durch falsche Angaben
solle es Wohnbeihilfe, Not-
standshilfe sowie bedarfs-
orientierte Mindestsiche-
rung bezogen haben. Mittels
einer Priifung der Melde-
daten kam die Polizei den
beiden auf die Schliche.
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Hochburg der heimischen Kochkunst

Weiserhof auf

ein Drittel der heimischen
und bodenstindigen Gast-
hiduser verschwunden sein:
»Alles wird amerikanisiert,
Essen geschieht nur mehr
zwischendurch, unsere Es-
senskultur geht verloren.“
Darum will sich der 50-
Jihrige nun ein Jahr lang
auf Wanderschaft begeben:
»Vom Aosta-Tal bis nach
Slowenien will ich die
Alpenkulinarik  studieren.
Ich will erkunden, die Lin-
der bereisen und ihre Pro-
dukte erkochen.* Und da-
nach will er diese Kulinarik
lehren, damit sie nicht ver-
gessen wird: ,,Das kannst du
neben einem Wirtshaus-Be-
trieb nicht machen.“ Gut
moglich, dass er das an der
neuen Slow-Food-Schule in
Stans am Vierwaldstiittersee

macht, die 2019 ihre Pforten
offnen wird.

Die Veridnderungen in der
Gastronomie sieht er mit
grofler Besorgnis: ,,Gastro-
nom zu werden, musst du dir
heute, zweimal ({iberlegen.
Die AuBerungen von Wirt-
schaftskammer-Prisident
Leitl zeigen, dass er leider
keine Ahnung davon hat,
was in den Kiichen abgeht
und wie ein Betrieb funktio-
niert.“ Arbeit von sechs Uhr
frith, wenn Roland Essl mit
dem Gansl-Einbraten be-
ginnt bis kurz vor Mitter-
nacht, wenn der letzte Gast
zufrieden nach Hause geht.

Und fiir den Weiserhof
wiinscht er sich, dass Péch-
ter Brau-Union wieder einen
tollen Wirten findet. . .

Wolfgang Weber
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Bitte sehr, ein Gansl! Hochste handwerkliche Leistung und
Top-Qualitédt der Produkte. Da ist Roland Essl erste Adresse.

ANZEIGE

Als Mitglied in einem starken Konzern
der Salzburger mit dem Know-how der ganz GroBen.
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